
ȬȽȶȺȼȭȴȹȺȮȬ ȶȴȽȱȷȴȹȬ
ȺɏɜɌəɔɣɌɎɌ ɑɠɑɖɞа ɚɞ ɑəɓɔɘəɚ ɚɖɔɝɗɑəɔɑ. 

ȻɜɑɐɛɌɓɎɌ ɌɜɚɘɌɞɔɞɑ 

ɁȬȼȬȶȾȱȼȴȽȾȴȶȴ

E300 
ȬȽȶȺȼȭȴȹȺȮȬȾȬ ȶȴȽȱȷȴȹȬ ɔɗɔ ɎɔɞɌɘɔə Ƚ ɑ ɘɚɥɑə ɜɑɐɟɖɞɚɜ əɌ ɚɖɔɝɗɑəɔɑɞɚ. ȴɓɛɚɗɓɎɌ 
ɝɑ Ɏɦɜɡɟ ɏɜɚɓɐɑ, ɓɌ ɐɌ ɛɜɑɐɛɌɓɔ ɌɜɚɘɌɞɔɞɑ, ɣɟɎɝɞɎɔɞɑɗəɔ ɖɦɘ ɚɖɔɝɗɑəɔɑ ɔɗɔ ɛɚ Ɏɜɑɘɑ əɌ 
ɍɟɞɔɗɔɜɌəɑ ɎɔəɌɏɔ ɐɚɛɦɗɎɌ ɐɑɕɝɞɎɔɑɞɚ əɌ SO2. 
ȬȽȶȺȼȭȴȹȺȮȬȾȬ ȶȴȽȱȷȴȹȬ ɛɜɑɐɛɌɓɎɌ ɍɟɖɑɞɌ, ɌɜɚɘɌɞɌ ɔ ɝɎɑɒɑɝɞɞɌ əɌ ɎɔəɌɞɌ. ȳɌɍɌɎɫ 
ɚɖɔɝɗɔɞɑɗəɚɞɚ ɛɚɘɦɞəɫɎɌəɑ. 

ȱȹȺȷȺȯȴɃȹȴ ȽȮȺȵȽȾȮȬ 

ȴɓɛɚɗɓɎɌəɌ ɖɌɞɚ ɌəɞɔɚɖɝɔɐɌəɞ Ɏ ɍɫɗɚ ɏɜɚɓɐɑ, ȬȽȶȺȼȭȴȹȺȮȬȾȬ ȶȴȽȷȴȹȬ ɛɜɑɐɛɌɓɎɌ 
ɗɑɞɗɔɎɔɞɑ ɞɔɚɗɔ Ɏ ɝɚɜɞɚɎɑ ɖɌɞɚ ɝɚɎɔəɨɚə ɍɗɌə ɔ ɜɔɓɗɔəɏ. ȹɑɕəɚɞɚ ɎəɌɝɫəɑ Ɏ ɏɜɚɓɐɑ, ɓɌ 
ɛɜɑɛɚɜɦɣɎɌəɑ ɠɜɌɖɢɔɚəɔɜɌəɚ, ɐɚɛɦɗɎɌ ɓɌɥɔɞəɚɞɚ ɐɑɕɝɞɎɔɑ əɌ SO2. ȮɦɎ Ɏɔəɚɞɚ, 
ȬȽȶȺȼȭȴȹȺȮȬȾȬ ȶȴȽȱȷȴȹȬ ɠɔɖɝɔɜɌ ɜɌɓɞɎɚɜɑəɔɫ ɖɔɝɗɚɜɚɐ, ɛɜɑɐɛɌɓɎɌɕɖɔ ɛɚ ɞɚɓɔ əɌɣɔə 
ɚɖɔɝɗɫɎɌəɑɞɚ əɌ əɑɏɚɎɔɞɑ ɝɦɝɞɌɎɖɔ. Ⱦɚɕ ɛɜɑɐɚɞɎɜɌɞɫɎɌ ɛɚɖɌɠɑəɫɎɌəɑɞɚ əɌ ɍɑɗɔɞɑ ɎɔəɌ ɔ 
ɜɚɓɑɞɌ, ɖɌɖɞɚ ɔ ɣɑɜɎɑəɔɞɑ ɎɔəɌ ɚɞ ɛɜɑɒɐɑɎɜɑɘɑəəɚ ɚɝɞɌɜɫɎɌəɑ. ȬȽȶȺȼȭȴȹȺȮȬȾȬ 
ȶȴȽȱȷȴȹȬ ɝɑ ɛɜɚɞɔɎɚɛɚɝɞɌɎɫ əɌ ɒɑɗɫɓəɚɞɚ ɛɚɘɦɞəɫɎɌəɑ, ɞɦɕ ɖɌɞɚ Ɏ ɚɝəɚɎɌɞɌ əɌ ɞɌɓɔ 
ɟɞɌɕɖɌ е ɚɖɔɝɗɑəɌɞɌ ɠɚɜɘɌ əɌ ɒɑɗɫɓɚɞɚ. 
ȬȽȶȺȼȭȴȹȺȮȬȾȬ ȶȴȽȱȷȴȹȬ ɑ  ɑɠɔɖɌɝəɌ ɔ ɝɛɜɫɘɚ ɖɚəɞɜɚɗɔɜɌəɔ, ɝɗɟɣɌɕəɔ, əɚ ɔ 
ɍɜɟɞɌɗəɔ ɚɖɔɝɗɑəɔɫ. 
ȬȽȶȺȼȭȴȹȺȮȬȾȬ ȶȴȽȱȷȴȹȬ ɛɜɑɐɛɌɓɎɌ ɚɞ Ɍɞɔɛɔɣəɚ ɚɝɞɌɜɫɎɌəɑ əɌ ɎɔəɌɞɌ (UTA). Ⱦɫ 
ɚɏɜɌəɔɣɌɎɌ ɔ ɓɌɍɌɎɫ ɚɍɜɌɓɟɎɌəɑɞɚ на аминоасептофенон, молекула, отговорна за този 
дефект във вината, произхождащи от рискови парцели (воден стрес, претоварени 
лозя....)  
ДОЗА
Максимално разрешена доза (според европейското законодателство) : 250 mg/L в 
мъст, 250 mg/L  във вино. Максималното съдържание в обработеното вино не трябва 
да надвишава 250 mg/L. 
Обичайни дози: предпочита се фракционирано внасяне 

• 10 до 15 g/hL в бели вина и розета
• 5 до 10 g/hL в червени вина

Срещу атипично остаряване: по време на първото сулфитиране в края на алкохолната 
ферментация, внесете 5g/hL аскорбинова киселина, след което 1 g/hL по време на всяко 
сулфитиране, съблюдавайки съдържанието на свободен SO2 да се поддържа по-високо 
от 25 mg/L. Внимание, аскорбиновата киселина води до грешен резултат в определянето 
на SO2 по метода на Ripper. 
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УПОТРЕБА

Разтворете в 10 пъти повече вино за обработка. Използвайте разтвора бързо, защото в 
противен случай се разваля от светлината и въздуха.
Въведете и хомогенизирайте. 
Обработката винаги трябва да се съчетае със сулфитиране.
Предпазни мерки:
Продукт за енологична употреба.
Да се използва в съответствие с действащото законодателство

РАЗФАСОВКИ 

Кристали, опаковани в  25 kg, 1 kg, 500 g (250 g по поръчка). 

СЪХРАНЕНИЕ

Пълна, оригинално запечатана опаковка: на сухо място, защитено от светлина и без 
странични миризми. Отворена опаковка: да се използва бързо.

Информацията, представена по-горе, отразява текущото състояние на нашите познания. Тя се предоставя без ангажимент или гаранция, тъй 
като условията на употреба са извън нашия контрол. Тя не освобождава потребителя от спазването на действащото законодателство и 

изискванията за безопасност. Настоящият документ е собственост на SOFRALAB и не може да бъде променян без негово съгласие.
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