
NUTRICELL® FML

Ограничава 
образуването на 

летлива 
киселинност

Специално 
формулиран за 
малолактична 
ферментация

Намалява 
латентната фаза

Органичен хранителен продукт за активиране на малолактичната 
ферментация

ЕНОЛОГИЧНИ ЦЕЛИ 

• Инактивирани сухи дрожди,
селекционирани, поради
съдържанието си на
аминокиселини, пептиди, витамини
и минерали.

• Ускорява протичането на
малолактичната ферментация.

• Ограничава органолептичните
отклонения.

            ДОЗА

Препоръчителна доза: 20 до 30 g/hL

РАЗФАСОВКИ

СЪХРАНЕНИЕ

Пълна, неотворена опаковка: на сухо място, 
защитено от светлина и без странични миризми. 
Да се пази от замръзване. 
Отворена опаковка: да се използва бързо.

Информацията, представена по-горе, отразява текущото състояние на нашите познания. Тя се предоставя без ангажимент 
или гаранция, тъй като условията на употреба са извън нашия контрол. Тя не освобождава потребителя от спазването на 

действащото законодателство и изискванията за безопасност. Настоящият документ е собственост на SOFRALAB и не може 
да бъде променян без негово съгласие. 
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1 KG
5 KG



УПОТРЕБА

ПРЕДПАЗНИ МЕРКИ ПРИ УПОТРЕБА: 
Продукт за енологична и изключително професионална 
употреба. Да се използва в съответствие с 
действащото законодателство. 
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Разтворете NUTRICELL® FML в 10 пъти неговото тегло вода или мъст (1 kg в 10 L).

Вода
 или мъст 

Подготовка

Вложете в съда по време на 
засяването с дрожди

Хомогенизирайте добре!
Внасяне в мъст по време на 

засяването с дрожди

1 2

Предварително разреждане и хомогенизация Внасяне
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Само органична 
форма 
(аминокиселини, 
пептиди) 

Не се използва 
азот в 
амониева 
форма, тъй 
като не се 
усвоява от 
бактериите

Тиамин (B1), 
рибофлавин 
(B2), ниацин 
(B3), 
пантотенова 
киселина (B5), 
биотин (B8), 
фолиева 
киселина (B9) 

Необходим е под 
1 g/L еквивалент 
глюкоза 

Способен да 
метаболизира: 
глюкоза, фруктоза, 
арабиноза, трехалоза 
и да хидролизира 
полизахариди 

Mg, Mn & K 

ЗНАЕТЕ ЛИ ТОВА? ХРАНИТЕЛНИ ИЗИСКВАНИЯ НА OENOCOCCUS OENI


	Diapositive numéro 1
	Diapositive numéro 2

