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Финес и 
комплексност, 
запазване на 

сортовата изява

Цветисти нюанси
на бели плодове

и на лешник

ДОЗИ

С рехидратация: 20 g/hL

РАЗФАСОВКА

СЪХРАНЕНИЕ

Да се съхранява на хладно и сухо място в 
оригиналната опаковка.
Да се използва веднага след отваряне.

500 G
10 KG

ЕНОЛОГИЧНИ ЦЕЛИ 

• Оптимизиране на ароматната комплексност и
заоблеността във вкуса при запазване на
качествения потенциал и сортовия характер.

• Оптимизиране на отлежаването върху утайките
благодарение на дрожди с бърза автолиза.

• Винификация при екстремни условия и
възобновяване на ферментацията.

• Подходящи за сортове като Chardonnay,
Viognier, Pinot Gris, Pinot Noir, базови вина.

Оптимизиране  
отлежаването 

върху утайките



500g
2,5L

2,5L

37°C

20min

Δтемпература <10°C
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Информацията, представена по-горе, отразява текущото състояние на нашите познания. Тя се предоставя 
без ангажимент или гаранция, тъй като условията на употреба са извън нашия контрол. Тя не освобождава 

потребителя от спазването на действащото законодателство и изискванията за безопасност. 
Настоящият документ е собственост на SOFRALAB и не може да бъде променян без негово съгласие.

Разпръснете активните сухи дрожди (АСД) в 10 пъти по-голямо количество смес от вода и мъст в 
равни пропорции при температура между 35 и 40°C.

Пример: 500 g АСД в смес от 2,5 L вода и 2,5 L мъст при 37°C.
Оставете да престои 20 минути, след което внимателно хомогенизирайте закваската. Ако 
температурната разлика между закваската и мъстта не надвишава 10°C, вложете директно закваската 
в мъстта. В противен случай удвоете обема на закваската с мъст, изчакайте 10 минути, 
хомогенизирайте внимателно и вложете в мъстта.

ПРЕДПАЗНИ МЕРКИ ПРИ УПОТРЕБА
Продукт за енологична и изключително професионална употреба.
Да се използва в съответствие с действащото законодателство.

УПОТРЕБА

ФЕРМЕНТАЦИОННИ ХАРАКТЕРИСТИКИ
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